
 

 
FOG HOG™ (Fat, Oil and Grease Interceptors) to separatory tłuszczów (łapacze tłuszczów)  
w konstrukcji, których poł�czono sprawdzon� i skuteczn� metod� separacji wody  i tłuszczów  
z lekk�, odporn� na korozj� i trwał� konstrukcj� przy  jednoczesnym zachowaniu łatwej i szybkiej  
obsługi. W bardzo prosty i szybki sposób mo�na je zainstalowa� w restauracjach, stołówkach,  
barach, kafeteriach, hotelach, motelach i wsz�dzie tam gdzie przygotowywane s� posiłki.  
 

 
        Dodatkowe zastosowania: 

Sieci barów szybkiej obsługi, ubojnie, rze�nie, masarnie, delikatesy, fabryki mydła, mleczarnie,  
zakłady przetwórstwa i pakowania �ywno�ci. 
 



  
Charakterystyka techniczna 
 

 
Z uwagi na ci�gły rozwój technologiczny, wszystkie modele mog� ulega� zmianom konstrukcyjnym i/lub materiałowym.  

  Przepu-  Ilo��               Waga Wyso- Wymiary 
Model stowo�� tłu- CHARAKTERYSTYCZNE  WYMIARY  ko�� pokrywy 

    szczu     cm     kg cm   
  l/s kg A B* C* D* E F G H I cm 

FH-20 1,3 18 31,1 27,9 8,9 25,4 71,4 46,4 37,5 17,6 39,4 81,3 x 55,2 

FH-35 2,2 32 31,8 29,8 8,3 27,3 76,8 57,8 38,1 18,9 40,0 86,4 x 68,6 

FH-50 3,2 45 52,5 50,6 8,3 48,1 76,8 57,8 58,9 21,6 60,6 86,4 x 68,6 

FH-75 4,7 68 43,2 40,6 8,9 38,1 95,7 68,4 49,5 27,0 51,4 78,7 x 105,4 

FH-100 6,3 91 60,3 56,5 10,2 54,0 95,7 68,4 66,7 29,7 68,6 78,7 x 105,4 
* Modele od FH-35 do FH-100: do wymiarów B i D nale�y doda� ok. 1,3cm dla rury PCV 7,6cm (3 cale), doda� ok. 2,5cm 
dla rury 10,2cm (4 cale). Zmieni� odpowiednio wymiar „C” 

                                                        
 


